Dionisio Ruiz Ijalba pflanzte 1975 seinen ersten

Weinberg auf einem ehemaligen Tagebau. Auf den

kargen Boden fiigte er zusatzlich etwa 60 cm Erde

hinzu und reproduzierte auf diese Weise die

traditionellen Boden hochwertiﬁer Rioja-Weinberge mit

geringer Produktion, die typisch fiir die Gegend sind —
as Land an den Hangen ist flach und sehr karg.

Derzeit verfugt Vina Ijalba GUber mehr als 90 Hektar
eigene Weinberge rund um Logrono, San Vicente de la
Sonsierra und Valle del Iregua.

Seit seiner Griindung beteiligt sich Vina Ijalba
zusammen mit Forschungszentren an verschiedenen
Projekten zur Wiederherstellung einheimischer Rioja-
Rebensorten, zum Teil sehr seltener Sorten, die den
Weinen von Rioja ihren individuellen Charakter
verliehen und die praktisch-als verloren galten.

Mit diesem Anliegen hatiVina Ljalba zum Schutz der
Artenvielfalt von Rioja b€igetragen und ist die erste
Bodega der Welt; die - Weine aus ausschlieBlich
Tempranillo Blance, Maturana Blanca, Graciano und
Maturana Tinta produziert.

Die Natur und Einzigartigkeit der.Weine ist das Ergebnis
der individuellen Beschaffenbeit der Weinberge, des
okologischen Weinbaus und-der Verwendung
traditioneller Rebsorten, die den Weinen einen ganz
eigenen Stil verleihen. AuBergewoéhnliche Riojas im
wahrsten Sinne des Wortes

Rebsorten: 90% Viura, 10% andere <
Geschmack: trocken ‘
Ausbau: Stahltank
Lagerfahigkeit: 2-3 Jahre
Alkohol: 13,0%
¥
&
Rebsorte: Maturana Blanca
Geschmack: trocken
Ausbau: Beton & Holz
Lagerfahigkeit: 4-6 Jahre
Alkohol: 13,0%

Rebsorten: 60% Maturana Blanca,
40% Viura
Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfahigkeit: 5-8 Jahre
Alkohol: 13,0%
> Rebsorte: 100% Tempranillo
‘ Geschmack:  trocken
Ausbau: Stahl
Lagerfahigkeit: 2-3 Jahre
Alkohol: 13,5%
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/0% Tempranillo,
20% Graciano,

10% Maturana Tinta
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Rebsorte: Maturana Tinta
Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfahigkeit: 6-10 Jahre
Alkohol: 14,0%
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