
G e n o l í ­ V i u r a  0 , 7 5 l

Rebsorten: 90% Viura, 10% andere
Geschmack: trocken
Ausbau: Stahltank
Lagerfähigkeit: 2­3 Jahre
Alkohol: 13,0% 

M a t u r a n a  B l a n c a  0 , 7 5 l

Rebsorte: Maturana Blanca
Geschmack: trocken
Ausbau: Beton & Holz
Lagerfähigkeit: 4­6 Jahre
Alkohol: 13,0%

B l a n c o  R e s e r v a  0 , 7 5 l

Rebsorten: 60% Maturana Blanca, 
40% Viura 

Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfähigkeit: 5­8 Jahre
Alkohol: 13,0%

R o s a d o  0 , 7 5 l

Rebsorte: 100% Tempranillo 
Geschmack: trocken
Ausbau: Stahl
Lagerfähigkeit: 2­3 Jahre
Alkohol: 13,5%

Dionisio Ruiz Ijalba pflanzte 1975 seinen ersten 
Weinberg auf einem ehemaligen Tagebau. Auf den 
kargen Boden fügte er zusätzlich etwa  60 cm Erde 
hinzu und reproduzierte auf diese Weise die 
traditionellen Böden hochwertiger Rioja­Weinberge mit 
geringer Produktion, die typisch für die Gegend sind – 
das Land an den Hängen ist flach und sehr karg.

Derzeit verfügt Viña Ijalba über mehr als 90 Hektar 
eigene Weinberge rund um Logroño, San Vicente de la 
Sonsierra und Valle del Iregua.

Seit seiner Gründung beteiligt sich Viña Ijalba 
zusammen mit Forschungszentren an verschiedenen 
Projekten zur Wiederherstellung einheimischer Rioja­
Rebensorten, zum Teil sehr seltener Sorten, die den 
Weinen von Rioja ihren individuellen Charakter 
verliehen und die praktisch als verloren galten.

Mit diesem Anliegen hat Viña Ijalba zum Schutz der 
Artenvielfalt von Rioja beigetragen und ist die erste 
Bodega der Welt, die  Weine aus ausschließlich 
Tempranillo Blanco, Maturana Blanca, Graciano und 
Maturana Tinta produziert. 

Die Natur und Einzigartigkeit der Weine ist das Ergebnis 
der individuellen Beschaffenheit der Weinberge, des 
ökologischen Weinbaus und der Verwendung 
traditioneller Rebsorten, die den Weinen einen ganz 
eigenen Stil verleihen. Außergewöhnliche Riojas im 
wahrsten Sinne des Wortes.

C u v é e  0 , 7 5 l

Rebsorten: 70% Tempranillo,
 20% Graciano, 

10% Maturana Tinta 
Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfähigkeit: 5­8 Jahre
Alkohol: 14,4%

M a t u r a n a  T i n t a  0 , 7 5 l

Rebsorte: Maturana Tinta
Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfähigkeit: 6­10 Jahre
Alkohol: 14,0%

R e s e r v a  E s p e c i a l  0 , 7 5 l

Rebsorten: 50% Tempranillo,
50% Graciano

Geschmack: trocken
Ausbau: Holz
Lagerfähigkeit: 10 Jahre und mehr
Alkohol: 14,1%

D i e  E r h a l t u n g  d e r  
G e s c h i c h t e  d e s  R i o j a


